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Indicazione Geografica Protetta

della Valtellina

Attraverso la selezione delle carni, la salagione tradizionale,
la stagionatura in condizioni climatiche tipiche della Valle
ed i controlli periodici da parte di Organi Ispettivi, nel rispetto
del regolamento CE 1263/96, si ottiene un prodotto

gradevole e delicato; la Bresaola della Valtellina IGP.

Topside-Bresaola dellaValtellina
PGl

Thanks to the careful selection of raw meat,
to its traditional salting process and to its
maturing in the very particular climate of
our valley, with regular inspection performed
by the authorities according to EU rules
1263/96, we get a very palatable and
delicate product, which is Bresaola della
Valtellina PGI.
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intero sottovuoto 1/2 sottovuoto

Pezzatura / cut Size: da 3 a 4 kg (da disciplinare minimo 2,5 kq) / 3 to 4 kg
(2,5 kg lowest weight stated by production guidelines)

Forma / shape: regolare cilindrica o, per il prodotto pressato, a mattonella /
evenly cylindrical or - if pressed - barshaped

Stagionatura / maturing time: minimo 28 giorni / 28 days minimum
Confezionamento / wrapping: rete, sottovuoto, tranci o buste in atmosfera
protettiva / net-wrap, vacuum-packed whole cuts or chunks, protective-atmosphere
case

Imballaggio / final packaging: cartoni da 2 a 8 pezzi / 2 to 8 pieces cartons

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE / SENSORY SPECIFICATIONS

Consistenza / Texture : soda ed elastica / firm and supple

Aspetto al taglio / Sliced appearance: compatto ed esente da fenditure /
compact and tear-free

Colore / Colour: Parte magra: rosso uniforme, bordo scuro appena accennato.
Parte grassa: bianco / Lean piece: even red, slightly darker at the edge. Fat piece:
white

Profumo / Scent: delicato e leggermente aromatico / delicate and slightly aromatic
Gusto / Taste: gradevole, moderatamente saporito, mai acido / palatable, fairly
savoury, not sour at all

Valori nutrizionali medi su 100 g
Average nutritive values for 100 gr. of product (purely indicative)
(data la natura del prodotto i dati sono da ritenersi puramente indicativi)

busta in atmosfera
protettiva
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